HOCHSTE QUALITAT UND FRISCHE MIT PRODUKTEN
AUS DER EIGENEN LANDWIRTSCHAFT

TAG ESMENLU
Frnkische Festtagssuppe

kskoskkk

Kalbsrahmgulasch mit Butterspatzle
und Salat

Dessertteller “Lindenhof”

€17,50

TAEESSUF’F’E

Fr@nkische Festtagssuppe € 3,50

B ESONDERE EMF’FEHLUNGEN

Fischragout in RieslingsoBe mit GemuUsestreifen und Reis € 14,50

Bunte knackige Salate mit Fetakdse, Oliven und Peperoni

dazu Baguette € 8,50
Schweinebraten mit hausgemachtem KloB* und bunten Salatteller € 8,80
Krustenbraten mit KloB* und Speckkrautsalat € 9,50
Schweineschdufele mit hausgemachtem KloB* und Salatteler € 8,50 - € 10,50
1/2 Hdhnchen mit hausgemachtem KloB* und Salatteller €11,50
Portion frische Bauernente mit hausgemachtem KloB* und Salafteller € 12,80
Kalbshaxenfleisch mit hausgemachtem KloB* und Salat € 15,50
Frankischer Sauerbraten mit hausgemachtem KloB* und Salatteller € 12,50

Rehkeule in Waldpilzrahmsauce, mit Buttersp&tzle und Preiselbeeren € 15,50
Rinderfiletspitzen in Cremesauce vom groben Senf

mit Spdatzle und gemischtem Salatteller €15,50
Rumpsteak mit Krduterbutter, Pommes frites und Salat € 16,50

LECKERE DESSERTS FINDEN SIE AUF UNSERER SEPARATEN KARTE
...FRAGEN SIE AUCH NACH UNSEREM NEUEN WINTER-EIS...

06.03.2011



VEIRSF'EISEN

Kleiner Feldsalat mit Speck und Croutons € 5,90

Variation von Blattsalaten mit gebratenen Fischwirfeln
und ofenfrischem Baguette € 7,50

Carpaccio von der Jungstierlende mit provencalischem Krauterdl
und gerosteten Pinienkernen € 9,50

S UPPEN
Wildcremesuppe mit Sahnehdubchen € 3,90

Karotten-Orangensuppe mit Ingwer € 4,00

VEG ETARISCHES
Schupfnhudel-Gemusepfanne mit Kase gratiniert € 6,80

Spinatknddel auf einer Tomaten-Lauchsauce
dazu ein gemischter Salatteller € 8,60

LINDENHDFSF’EZIALITATEN
Schweinefiletmedaillons in PilzrahmsoBe mit
hausgemachten Spdatzle dazu ein gemischter Salat € 15,50

Rinderfiletsteak an Cremesauce von grunem Pfeffer
mit Gemusevariation und Lyoner Kartoffeln € 19,80



FISEHSF‘EZIALIT;&TEN

Kabeljaufilet im Wurzelsud pochiert,
dazu Salzkartoffeln und knackiger Blattsalat €11,50

Gebratene Lachsschnitte auf Blattspinat,
an Senfsauce mit Butternudeln € 14,80

Gebratenes Zanderfilet mit Kren im Schinkenmantel auf
Sellerie- ApfelgemUse und Schwenkkartoffeln € 15,50

Lebendfrisch aus dem Bassin je nach GroBe

2 Karpfen gebacken

mit Kartoffelsalat und buntem Salatteller €11,00
Y2 Karpfen ,blau* aus dem Weinsud bis

mit zerlassener Butter und Sahnemeerrettich

dazu Salzkartoffeln und knackige Blattsalate € 14,00

Auf Wunsch filetieren wir die Forellen gerne im Restaurant fur Sie

Forelle ,,MUllerin Art"

mit Petersilienkartoffeln und Salaten der Saison € 12,50
Forelle ,,blau’ im Frankenweinsud bis

mit Sahnemeerrettich und zerlassener Butter

dazu Salzkartoffeln und knackige Blattsalate € 15,80

WILD AUS HEIMISCHEN WALDERN

Rehrockenmedaillion an MarsalasoRe
mit buntem MarktgemUse und Spatzle € 23,50

Ab 2 Personen im Restaurant tranchiert

Frischer RehrUcken am StGck gebraten, mit Nusskruste,
in Cognacrahmsauce mit buntem Marktgemuse,
Schupfnudeln und Preiselbeeren
pro Person € 25,50
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